Załącznik nr 8
do Regulaminu Sieci „Pomorskie Dziedzictwo Kulinarne”


DEKLARACJA
lokali gastronomicznych oraz obiektów noclegowych świadczących usługę gastronomiczną


I.  Dane Obiektu (zgodnie z Wnioskiem)

	Nazwa
	

	Adres
(ulica, kod pocztowy)
	

	Numer telefonu
	

	E-mail
	

	Strona www/adres profilu społecznościowego
	

	

Rodzaj obiektu

(prosimy wstawić „x” przy odpowiedniej rubryce)
	Restauracja
	

	
	Smażalnia ryb
	

	
	Bar
	

	
	Cukiernia
	

	
	Agroturystyka
	

	
	Pensjonat/Dom gościnny
	

	
	Inny (jaki?)
	

	Typ obiektu
(prosimy wstawić „x” przy odpowiedniej rubryce)
	Całoroczny
	

	
	Sezonowy (należy podać w jakim okresie) 
	

	Imię i nazwisko osoby do kontaktu oraz numer telefonu i e-mail
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II. Deklaracja Oceny lokali gastronomicznych / obiektów noclegowych świadczących usługę gastronomiczną

   - Należy zaznaczyć X w odpowiedniej rubryce TAK/NIE
- Zaznaczenie NIE w kategoriach oznaczonych za pomocą * powoduje negatywną ocenę obiektu

	
Kategoria
	

TAK
	

NIE
	
Uwagi

	I.	Część formalna
	
	
	

	Podmiot prowadzi na terenie województwa pomorskiego zarejestrowaną działalność gospodarczą lub rolniczą lub jest wpisany do właściwego rejestru *
	
	
	

	Podmiot spełnia i przestrzega obowiązujące przepisy prawa w zakresie prowadzonej działalności *
	
	
	

	Podmiot zaakceptował Regulamin funkcjonowania Sieci „Pomorskie Dziedzictwo Kulinarne” *
	
	
	

	II.	Obiekt
	
	
	

	Dojazd do obiektu jest oznakowany
	
	
	

	Bezpłatny parking dla klientów/gości
	
	
	

	Wnętrze obiektu jest czyste i estetyczne
	
	
	

	Wystrój nawiązuje do dziedzictwa województwa pomorskiego lub tradycji obiektu
	
	
	

	Otoczenia i obejście jest schludne
	
	
	

	Bezpłatna toaleta dla klientów/gości
	
	
	

	Udogodnienia dla rodzin z dziećmi
	
	
	

	Udogodnienia dla osób z niepełnosprawnościami
	
	
	

	Akceptacja zwierząt
	
	
	

	III.	Menu
	
	
	

	Podmiot serwuje/sprzedaje potrawy, wyroby, dania polskie, tradycyjne, lokalne, regionalne, ekologiczne *
	
	
	

	Podmiot (serwujący dania obiadowe) posiada w całorocznym / sezonowym** menu minimum trzy potrawy oraz jedno danie główne, wykazujące wyraźne powiązania z lokalną tradycją kulinarną, które przygotowywane są na bazie surowców, produktów tradycyjnych, lokalnych, regionalnych, ekologicznych i/lub pochodzą od członków Sieci, 

Podmioty pozostałe posiadają w całorocznej / sezonowej** ofercie minimum cztery wyroby wykazujące powiązania z tradycyjnymi recepturami, które przygotowywane są na bazie surowców, produktów tradycyjnych, lokalnych, regionalnych, ekologicznych i/lub pochodzą od członków Sieci. *
	
	
	

	Napoje (bezalkoholowe i alkoholowe)
	
	
	

	Możliwość zakupu potraw, wyrobów, dań na wynos
	
	
	

	Karta menu i karta składu potraw, dań jest czysta i czytelna /Etykiety i opakowania wyrobów są czyste i czytelne *
	
	
	

	Zgłoszone do Sieci potrawy, wyroby, dania występują w ofercie obiektu (będą oznakowane oraz wyróżnione Znakiem Sieci) *
	
	
	

	Menu dla dzieci
	
	
	

	IV.	Potrawa/wyrób
	
	
	

	Potrawy, wyroby, dania przygotowano według tradycyjnych receptur *
	
	
	

	Potrawy, wyroby, dania są estetycznie podane np. zastawa nawiązuje do regionu (porcelana, serwetki)
	
	
	

	Nazwa potraw, wyrobów, dań są związana z regionem
	
	
	

	Potrawy, wyroby, dania są świeże 
	
	
	

	Podmiot będzie udzielać informacji na temat Sieci „Pomorskie Dziedzictwo Kulinarne” *
	
	
	


** menu sezonowe/oferta sezonowa - w przypadku prowadzenia działalności sezonowej muszą zapewnić potrawy, wyroby, dania w okresie prowadzenia działalności sezonowej

