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OPIS TECHNICZNY DO CZESCI ARCHITEKTONICZNEJ

1 Dane ogoélne

1.1. Podstawa opracowania

- inwentaryzacja
- Zlecenie wykonania projektu TECHNOLOGICZNEGO
- Koncepcja zaakceptowana przez Inwestora

1.2. Przedmiot opracowania

Bar wraz z zapleczem zlokalizowany jest w istniejgcym budynku Urzedu
Marszatkowskiego Wojewddztwa Pomorskiego zlokalizowanego przy ulicy
Okopowej 21/27 w Gdansku.

Przedmiotem opracowania jest projekt technologiczny lokalu gastronomicznego-
baru.

Przyczyny modernizaciji:

W chwili obecnej istniejgcy bar nie zapewnia prawidtowych warunkéw sanitarno-

higienicznych ze wzgledu na nastepujgce elementy

1. Wadliwie dziatajgce wentylacja mechaniczna niezgodna z wymaganiami to jest
miedzy innymi wady techniczne zastosowanie wywiewu w kuchni bez wykonania
nawiewu, wady prawne niezgodnosc¢ z rozporzgdzeniem Ministra Infrastruktury w
sprawie warunkéw technicznych, jakim powinny odpowiadaé budynki i ich
usytuowanie. § 150.3. W instalacjach wentylacji i klimatyzacji nie nalezy tgczy¢
ze sobg przewodow z pomieszczen o roznych wymaganiach uzytkowych i
sanitarno-zdrowotnych.

Dodatkowo

2. Brak wydzielonego zaplecza socjalno sanitarnego dla personelu w obrebie lokalu.

3. Zly stan powierzchni Scian i podtdg na zapleczu

4. Zmiana programu asortymentowego w obrebie lokalu.

Autor arch. Rafat Janowicz
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Zakres inwestycji:

Wykonanie wentylacji mechanicznej w tym projektu
Wentylacja mechaniczna wentylacji mechanicznej nawiewno-wywiewnej na
podstawie zawartych w opracowaniu wytycznych
(budowlanego i wykonawczego).

Demontaz istniejgcych elementéw, wykonanie
nowej instalacji w tym wymiana kanatéw
wywiewnych na dach budynku.

Uwaga:

1. Projekt wentylacji powinien obejmowac
wykonanie nowego uktadu wentylacji mechanicznej
nawiewno wywiewnej dla baru i pomieszczen wc
ogolnodostepnych w obrebie strefy p.poz.

2. Okap w kuchni stanowi cze$¢ wyposazenia
branzy wentylacja ( cze$¢ zamdwienia ) Srednice
podtgczenia skoordynowac z dostawcg urzgdzenia
wykonanie zgodnie z wytycznymi w branzy
technologia).

3. Zakres robot obejmuje usuniecie kolizji
wynikajgcych z rozbidrek pokazanych na koncepciji.
Instalacja elektryczna Przebudowa instalacji elektrycznej w oparciu o
wytyczne zawarte w projekcie w tym wykonanie
nowego projektu elektrycznego (budowlanego i
wykonawczego).

Wykonanie nowej instalacji elektrycznej w obrebie
modernizowanej czesci w tym:

- modernizacja rozdzielnicy i przeniesienie w
miejsce wskazane na koncepcji (piwnica przy
wejsciu

- wymiana oswietlenia w obrebie kuchni i zaplecza
wykonaniu higienicznym (oprawy 60x60)

- wykonanie oswietlenia w sali konsumpcyjnej w tym
oswietlenie ogdlne oraz

oSwietlenia punktowego w obrebie obnizenia
wykonanego nad barem i oswietlenia nad
obnizeniem przyktadowe rozwigzanie ponizej
(schemat)
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'oprawy o$wietleniowe skierowane do
gory (oswietlajgce sufit)

oprawy oswiétleniowe

skierowanegl dot (oSwietlajgce
strefe baru) |

Przewiduje sie wszystkie oprawy typu LED.

R R I CCEEE

Branza budowlana

Wykonanie projektu architektonicznego zgodnie z
wytycznymi zawartymi w projekcie (budowlanego i
wykonawczego), wraz z koordynacjg
miedzybranzowa opracowan. Wykonanie projektu
konstrukcyjnego z orzeczeniem technicznym w
zakresie projektowanych rozbiérek, wzmocnien i
konstrukcji windy gastronomiczne.

Wykonanie prac zgodnie z wytycznymi zawartymi w
koncepcji i PFU

W pomieszczeniach nalezy przyjg¢é rozwigzania
materialowe zgodnie z wytycznymi w czesci
rysunkowej i opisowe].

Uwaga: przewiduje sie wydzielenie pozarowe
obszaru zgodnie z wytycznymi w czesci rysunkowej.

Instalacja klimatyzacji

Tak

Przewiduje sie wykonanie projektu klimatyzaciji i
robét budowlanych.

Przewiduje sie wykonanie indywidualnej
klimatyzacji w pomieszczeniu kuchni i w obrebie
sali konsumpcyjnej zaktada sie przyjecie
temperatur obliczeniowych dla temperatury
zewnetrznej nie mniejszych niz 320C i temperatury

W pomieszczeniu 200C nalezy zapewnic
mozliwos¢ indywidualnej regulacji temperatury w

Autor

arch. Rafat Janowicz

Jednostka projektowa

JANOWICZ ARCHITEKCI SP. Z 0.0. ul. Warszawska 96/39; 80 — 180 Gdansk;

tel. 507 09 08 77; fax. 058 303 71 40 str.nr 5




Opis techniczny

J

wskazanych pomieszczeniach, zaktada sie
lokalizacje jednostek zewnetrznych na dachu.

Instalacja wodno-
kanalizacyjna

Wykonanie projektu wod - kan na podstawie
zawartych w opracowaniu wytycznych. Wykonanie
nowej instalacji w tym wymiana podejs¢
kanalizacyjnych do wszystkich odbiornikdw w
obrebie modernizacji wymiana elementéw
pompujacych.

W obrebie parteru wystepuje koniecznosé
przepompowywania sciekow

Uwaga: PrzewidzieC separator ttuszczu. Nalezy
potwierdzi¢ prawidtowos$¢ podtaczenia istniejgcego
kanatu ttocznego, a w razie stwierdzenia
nieprawidtowos$ci wymienic.

W przypadku istniejgcego zespotu toalet
ogodlnodostepnych nalezy zmodernizowac
istniejgcy system odpowietrzania kanalizacji w celu
eliminacji rozprzestrzeniania ucigzliwych
zapachow.

Centralne ogrzewanie

Przewiduje sie wykonanie projektu i robot
budowlanych wynikajgcych z niniejszego projektu
koncepcyjnego.

Przewiduje sie modernizacje istniejgcego
ogrzewania wodnego i dostosowanie do nowego
oktadu pomieszczen, wymiane grzejnikow —w
obszarze baru zgodnie z wytycznymi zawartymi w
projekcie.

W czesci produkcyjnej zastosowac grzejniki
higieniczne.

Instalacja gazowa

Nie przewiduje sie urzadzen gazowych na terenie
lokalu. Przewiduje sie demontaz istniejgcych
podtgczen.

Ochrona p.poz

Przewiduje sie wydzielenie pozarowe dodatkowej
strefy zgodnie z zatgcznikiem do opracowania.
Modernizacja istniejgcej instalacji hydrantowej
wewnetrznej, istniejgcych instalacji
przeciwpozarowych

Uwagi

Koncepcja przewiduje demontaz istniejgcych
szachtéw.

Prace obejmujgce usuniecie ewentualnych kolizji
wynikajgcych z rozbidrek stanowig zakres prac
wykonawcy.
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Uwagi:

1.3. Zakres prac wykonawcy

Kolorystyka materiatow wykonczeniowych jest do uzgodnienia z Zamawiajgcym -

Wykonawca przedstawi do akceptacji Zamawiajgcego trzy propozycje do wyboru.

1.3.1. Prace projektowe

- wykonanie projektu budowlanego w oparciu o PFU

- biezgce uzgadnianie rozwigzan projektowych z Zamawiajgcym
- uzyskanie wszystkich niezbednych uzgodnien

- uzyskanie decyzji o pozwoleniu na budowe

1.3.2. Nadzér autorski
Sprawowanie nadzoru autorskiego nad inwestycjg zgodnie z wymaganiami Zamawiajgcego.

1.3.3. Wykonanie robét budowlanych, oraz ich koordynacja

Wykonanie rozbiorek fragmentow Scianek, zgodnie z oznaczeniami w czesci rysunkowe;.
Rozbiérki powinny zosta¢ poprzedzone ekspertyzg techniczng sporzgdzong przez osobe
uprawniong, a takze projektem konstrukcyjnym w przypadkach, gdzie konieczne bedzie
wykonanie nadproza.

Wykonanie rozbidrek istniejgcych elementoéw wyposazenia, w tym elementéw wentylacji i
innych instalacji, a takze stolarki wskazanej jako stolarka do demontazu

Wykonanie rozbidrek istniejgcych posadzek wraz z warstwg podktadu

Wykonanie nowych podktadéw posadzkowych jako warstw samopoziomujgcych.
Wykonanie nowych posadzek gresowych.

Gres 0 wymaganej antyposlizgowosci R11. Wykonanie fartuchéw z ptytek ceramicznych w
miejscach wystepowania zlewow, umywalek. W pomieszczeniach wc ptytki ceramiczne na
catg wysoko$¢ pomieszczenia.

- Wszystkie oktadziny ceramiczne powinny by¢ zgodne z normg PN-EN 14411:2016.
Parametry techniczne dotyczace okfadzin ceramicznych:

- Wymiar ptytek: od 25x25 cm do 33x33 cm w obrebie zmywalni,

- Nasigkliwo$¢ wodna — grupa Bla wg PN-EN 14411 - E<0,5%

- Reakcja na ogien — klasa A1/A1fl

- Wytrzymatos¢ na zginanie — minimum 35 N/mm2

- Kolor: Nalezy uzgodni¢ z Zamawiajgcym. Preferuje sie kolory neutralne — biaty, lub
odcienie szarosci. Wybarwienie powinno byc¢ jednolite. Przed zakupem i montazem nalezy
przedstawi¢ do akceptacji Zamawiajgcego co najmniej 3 probki materiatowe.

W obrebie sali konsumpcyjnej do wykonania posadzka z paneli podtogowych, do
pomieszczen o duzym natezeniu ruchu, o klasie Ac6 lub lepszej.

Oktadzina ptytek sciennych w obrebie baru gres wielkoformatowy minimum 100x200

Wykonanie scian, zgodnie z czescig rysunkowg projektu o nastepujgcych parametrach:

- Sciana S1: $ciana gipsowo-kartonowa o grubosci 10 cm. Konstrukcja $ciany z profili
UW/CW o grubosdci 50mm, przestrzen miedzy profilami wypetni¢ wetng mineralng
wskazang przez dostawce systemu Scianek g-k (zaleca sie wetne mineralng twardg).
Optytowanie 2 x ptyta gipsowo-kartonowa GKB o gr 1,25 mm (tacznie 25 mm). W
pomieszczeniach mokrych i narazonych na zachlapanie / wilgo¢ wykona¢ optytowanie z
ptyt o podwyzszonej odporno$ci na wilgo¢ GKBI o gr. 1,25 mm (fgcznie 25 mm). Wymaga
sie uzycia jednolitego systemu dostawcy rozwigzan scianek gipsowo-kartonowych.

Sciany gipsowo-kartonowe nalezy wykonczy¢ gtadzig gipsowa, a nastepnie pomalowaé
dwukrotnie farbg w kolorze biatym z odpowiednimi atestami do stosowania w obiektach o
funkcji ustugowej — gastronomicznej. W niektérych obszarach np. pomieszczenia wc,
fartuchy wokot zlewow i umywalek $ciany wykonczy¢ ptytkami ceramicznymi.
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Zastosowac¢ farby lateksowe z atestem do stosowania w pomieszczeniach uzytecznosci
publicznej o funkcji gastronomiczne;.

Wykonanie nowej stolarki okiennej i drzwiowej zgodnie z oznaczeniami w czesci
rysunkowej:

- D1 — drzwi jednoskrzydtowe o wymiarach w Swietle oscieznicy szer. 90 cm, wys. 205 cm,
powierzchnia drzwi gtadka, w razie potrzeby poddajgca sie dezynfekcji.

- D2 — drzwi dwuskrzydtowe w konstrukcji aluminiowej, 0 wymiarach w swietle oscieznicy
szer. 160 cm (szerokos¢ jednego ze skrzydet min. 90 cm), wysoko$¢ 205 cm. Drzwi
przeszklone w gornej czesci (od wysokosci okoto 90 cm). Drzwi wyposazone w
samozamykacze w kazdym skrzydle z mozliwoscig regulowania kolejnosci zamykania
drzwi. Wyposazy¢ w zamek typu eurocylinder.

- D3 — drzwi jednoskrzydtowe o wymiarach w Swietle oscieznicy szer. 80 cm, wys. 205 cm,
wyposazone w rygiel typu wc od strony pomieszczenia wc, oraz z dolnym podcieciem o
przekroju sumarycznym 0,022 m2, powierzchnia drzwi gtadka, w razie potrzeby poddajgca
sie dezynfekgciji

- D5 — drzwi dwuskrzydtowe w konstrukcji aluminiowej lub stalowej o wymiarach w swietle
oscieznicy szer. 160 cm (szerokos¢ jednego ze skrzydet min. 90 cm), wys. 205 cm o
okreslonej klasie odpornosci ogniowej El 60. Wyposazy¢ w samozamykacz na kazdym
skrzydle z mozliwo$cig regulacji kolejnosci zamykania skrzydet drzwiowych. Wyposazy¢ w
zamek typu eurocylinder.

- O1 — okno podawcze przesuwne konstrukcja aluminiowa

- O2 — okno w konstrukcji aluminiowej o wymiarach w Swietle muru szer. 160 cm, wys. 250
cm, wysokos¢ posadowienia 20 cm nad powierzchnig wykonczonej posadzki

- W-1 i W-2; stolarka okienna zewnetrzna o okreslonej klasie odpornosci ogniowej El 60 i
wspotczynniku izolacyjnosci cieplnej zgodnym z wymaganiami obowigzujgcych przepiséw
(Rozporzagdzenie Ministra Infrastruktury w sprawie warunkéw technicznych jakim powinny
odpowiadac¢ budynki i ich usytuowanie) — okno Oz1, Oz2, fragment witryny W1.
Wykonanie obnizenia w strefie baru przy pomocy sufitu podwieszanego. W ramach sufitu
przewidzie¢ okreslone schematem oswietlenie czesci dolnej baru, oraz sufitu nad
zabudowa.

Wykonanie wpustow kanalizacji sanitarnej w miejscach oznaczonych na czesci rysunkowe;.
Wykonanie biatego montazu — armatury wskazanej w projekcie koncepcyjnym wraz z
niezbednym wyposazeniem — syfony, baterie umywalkowe itd.

Dostawa i montaz wskazanych w projekcie elementéw wyposazenia — stoly, krzesta,
wyposazenie gastronomiczne itd.

Wykonanie robdét branzowych zwigzanych z poszczegdélnymi branzami: sanitarng,
elektryczna.
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2. Projekt technoloqgiczny

2.1. Zawartos¢ i uwagi

- Program produkcyjno - handlowy

- Opis podstawowych funkcji

- Ustalenie parametrow technologicznych
- Wytyczne do projektéw branzowych

- Cze$c¢ rysunkowa opracowania

Pokazane na rysunku ustawienie poszczegdlnych wurzadzen i mebli jest
obowigzujgce. Mozna zmieni¢ meble i urzgdzenia na inne w Kkonsultacji z
projektantem, uwzgledniajgc wymagania PFU, oraz Zamawiajgcym, na meble i
urzgdzenia o podobnych parametrach i wymiarach. Rozwigzania materiatowe i
technologiczne podano jako przyktadowe i mogg byC zastgpione materiatami i
technologiami o analogicznych parametrach technicznych i uzytkowych. W
przypadku materiatdw wykonczeniowych - takze o analogicznych walorach
estetycznych.

Na rysunku rozmieszczenia urzgdzen technologicznych, pokazano niektore wymiary,
ktére bezwzglednie nalezy zachowac.
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2.2. Program produkcyjno-handlowy

e Program asortymentowy

Lokal gastronomiczny bedzie dziata¢ na bazie gotowych produktéw przygotowanych
do obrébki termicznej, oraz produktow zakupywanych jako przeznaczone do
bezposredniego spozycia np. gotowe satatki.

Asortyment :
Gotowe produkty spozywcze odgrzewane i podawane na ciepto z witryny cieptej lub
na zimno, dostarczane do lokalu w postaci gotowej do sprzedazy.
Nie przewiduje sie stosowania poétproduktow wymagajgcych dodatkowej obrobki w
pomieszczeniu obieralni brudnej — odstgpiono od realizacji takiego pomieszczenia.

e  Obstuga konsumentéow
Przewiduje sie samoobstuge. Klienci bedg sktada¢ zamowienie, odbieraé positki i

odnosi¢ brudne naczynia i ktas¢ je na blacie zlokalizowanym przy pomieszczeniu
zmywalni.

2.3. Opis funkcii

Zestawienie powierzchni

Zestawienie powierzchni uzytkowej pomieszczen
Kondygnacja Nr pom. Nazwa pom. Powierzchnia
PARTER
201 sala konsumpcyjna 61,13
202 pom. szatniowe z miejscem higienicznego spozycia |2,84
203 toaleta 2,40
204 zmywalnia 3,36
205 pom. porzgdkowe 1,17
70,90 m?
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2.4. Opis ciagow technologicznych

¢ Przyjecie i magazynowanie

Dostawa towardéw, bedzie odbywac sie codziennie przed godzinami otwarcia lokalu.
Wielkos¢ dostaw zalezna bedzie od biezgcych potrzeb.

Przewiduje sie codzienne dostawy produktéw, nie przewiduje sie sktadowania
dodatkowego zapasu. Nie przewiduje sie sprzedazy towarow w opakowaniach
zwrotnych.

Na dzieh rozpoczecia dziatalnosci przewiduje sie opracowanie zestawu procedur
HACCP umozliwiajgcych prawidtowe dziatanie lokalu.

e Zmywanie naczyn stotowych i sprzetu kuchennego

Mycie naczyn konsumpcyjnych:

Brudne naczynia z sali konsumentéw beda dostarczane przez klientdw w ramach
samoobstugi do blatu zlokalizowanego przy pomieszczeniu zmywalni. Obstuga
restauracji bedzie pobieral przez okno podawcze do pomieszczenia zmywalni
brudne naczynia. Tam po oczyszczeniu z resztek i sptukaniu, naczynia bedg myte w
zmywarce gastronomicznej z funkcjg wyparzania i czyste naczynia przekazywane
beda poprzez szafe przelotowg do baru.

e Utrzymywanie czystosci

Czynnosci porzadkowe w sali konsumentéw obejmujgce m. innymi mycie blatow
stolikdw wykonywac bedzie na biezgco obstuga kelnerska w trakcie i po zakonczeniu
wydawania positku.

Zaplecze sprzatane bedzie po kazdym dniu pracy poprzez mycie blatéw stotow
roboczych, regatdéw oraz czesci Scian pokrytych glazura.

Przewidziano pomieszczenie porzadkowe ze zlewem porzadkowym i regatem do
przechowywania  $rodkdw  czystosciowych.  Dostepne z  komunikagji
ogolnodostepne;j.

Do mycia nalezy stosowac cieptg wode z detergentem o wiasciwosciach
dezynfekujgcych.

. Wyposazenie technologiczne

Specyfikacja wyposazenia zamieszczona w dalszej czesci opracowania.
Materiaty zmywalne dopuszczone do styku z zywnoscia.

e Czas pracy

Przewidywany czas pracy 8 godzin, na jedng zmiane.
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e Wyposazenie

J

Powierzchnie mebli stanowigcych wyposazenie lokalu powinny by¢ gtadkie, zmywalne
i odporne na dziatanie Srodkdw dezynfekcyjnych.

Warunki bezpieczenstwa i higieny pracy

e Podstawy prawne

2.5.

Projektowany obiekt, pomieszczenia pracy i pomieszczenia higieniczno — sanitarne
powinny spetnia obowigzujgce normy i przepisy w zakresie bezpieczenstwa i higieny
pracy, w szczegolnosci:

e Ustawa z dnia 26 czerwca 1974r. — Kodeks pracy (tekst jednolity: Dz. U.
z 1998r. nr 21, poz. 94 z pozn. zm.);
e Rozporzadzenie Ministra Pracy i Polityki Socjalnej z dnia 28 sierpnia 2003r.
w sprawie ogoélnych przepiséw bhp (tekst jednolity: Dz. U. z 2003r. nr 169, poz.
1650 z pozn. zm.)

. Zatrudnienie

Planowana struktura zatrudnienia w projektowanym zaktadzie:

1 osoba

Personel zatrudniony w zapleczu gastronomicznym winien posiadac

aktualne badania lekarskie wraz z ksigzeczka zdrowia uprawniajgca do kontaktu
z produkcjg zywnosci oraz przejs¢ niezbedne przeszkolenie w zakresie B.H.P.

i wymagan sanitarno — epidemiologicznych.

e Pomieszczenia pracy stalej

Przewidziano 1 pomieszczenie statej pracy w tym:

l.p. | Nr. Nazwa pom. llos¢ stanowisk
pom. pracy
1 201 sala konsumpcyjna 1

e Pomieszczenia pracy czasowej

Przewidziano 1 pomieszczenie pracy czasowej (2-4 godzin):

l. p. Nr. Nazwa pom.
pom.
1 204 Zmywalnia

e Zaplecze higieniczno — sanitarne i socjalne
Dla personelu zatrudnionego w restauracji przewidziano pomieszczenie szatniowe
wyposazone w szafki dwudzielne na odziez oraz w wezet sanitarny.

Goécie baru majg mozliwos¢ korzystania z istniejgcych sanitariatow zlokalizowanych
W poziomie parteru.
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We wszystkich weztach sanitarnych oraz pomieszczeniach produkcyjnych przy
umywalkach nalezy przewidzie¢ mydto w ptynie w dozownikach oraz suszarki do rak
lub reczniki jednorazowego uzytku.

Wysokos¢é pomieszczen pracy
Pomieszczenia pracy statej zlokalizowane sg w pomieszczeniach o
wysokosci 315 cm

Oswietlenie pomieszczen pracy

Wymagane natezenie o$wietlenia poszczegdlnych pomieszczen:

3.

- Strefy komunikacji i korytarze — 100Ix

- Schody — 150 Ix

- Pomieszczenia higieniczno — sanitarne — 200Ix
- Pomieszczenia biurowe z komputerami — 500Ix

Natezenie Swiatta potwierdzi¢ pomiarami powykonawczymi

2.6. Wytyczne branzowe

Wszystkie materialy i urzadzenia stosowane na zapleczu powinny posiadac atesty i
certyfikaty dopuszczajgce do stosowania w pomieszczeniach gdzie odbywa sie
produkcja zywnosci.

Branza budowlana

Podtogi w pomieszczeniach produkcyjnych i magazynowych wykonac z
materiatéw twardych, nieprzesigkliwych i niepowodujgcych poslizgu o
wytrzymatosci uwzgledniajgcej obcigzenie wynikajace z zainstalowanych
maszyn i urzadzen.

Spadek podtég w kierunku kratek $ciekowych przewidzie¢ min. 1,5%.

Konstrukcja Scian i stropéw powinna zosta¢ wykonana w sposob
uniemozliwiajgcy kondensowanie sie na nich pary. Sciany w pomieszczeniach
produkcyjnych do wysokosci 2,05m nalezy pokry¢ materiatem nienasigkliwym
odpornym na dziatanie wilgoci i fatwozmywalnym, najlepiej glazura.

Stropy w pomieszczeniach zaplecza, oraz nad barami - gtadkie petne.

We wszystkich pomieszczeniach przeznaczonych na pobyt ludzi zachowac
wysokos$¢ uzytkowg 3,00m. Wszystkie kanaty instalacji nalezy obudowa¢, kanaty
wentylacji mechanicznej z obudowag moga powodowac miejscowe zanizenie
wysokosci do H= 2,5m.

Narozniki $cian nalezy zabezpieczy¢ przed uszkodzeniami mechanicznymi.
Powierzchnie Scian korytarzy, nieostonietych fragmentow Scian kuchni,
zmywalni, zabezpieczy¢ przed uderzeniami.

Styki podtogi ze Scianami, stupami itp. zaleca sie wykona¢ wyokraglone w celu
utatwienia czyszczenia, mycia i dezynfekcji. Proponuje sie wykonac cokoliki o
wysokosci 10 —15 cm, wykonane z tego samego materiatu co posadzki.
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- Instalacje wodne izolowac przeciwwilgociowo i omurowac.

- Kanalizacje prowadzi¢ w bruzdzie, piony kanalizacyjne nalezy obudowac.

- Drzwi zewnetrzne do zaplecza zabezpieczy¢ blachg od dotu do wys. 30 cm.
- Drzwi do pomieszczen zabezpieczy¢ przed uderzeniami

- W celu utatwienia utrzymania czystosci, parapety okienne powinny mie¢ spadek
o nachyleniu 45 stopni

- Okna powinny by¢ gtadkie, szczelne, umozliwiajgce zatozenie ram z siatkami
chronigcymi przed dostepem gryzoni i owaddw.

- Okna w pomieszczeniach pracy powinny by¢ wyposazone w gorne nawietrzaki
otwierane z poziomu podtogi.

- Wszystkie zastosowane materiaty powinny mie¢ wymagane atesty i pozwolenia
do stosowania w budownictwie i w szczegdlnosci do stosowania w zaktadach
gastronomicznych.

- W przypadku zastosowania $cian kartonowo — gipsowych wykona¢ dodatkowe
wzmocnienia w miejscach podwieszania potek i mocowania okapow.

- Wszystkie drzwi stanowigce przej$cia pomiedzy strefami pozarowymi powinny
posiadac klase odpornosci ogniowej zgodnie z wymaganiami zawartymi aneksie
p.poz.

- Na terenie restauracji wszystkie elementy instalacji wentylacji mechanicznej
nalezy obudowaé w sposdb uniemozliwiajgcy zbieranie sie brudu.

- W Scianie, w ktdrej ustawiona jest szafa przelotowa, otwory pomiedzy szafg a
Sciang nalezy uszczelnic.

e Wentylacja

— mechaniczna nawiewno — wywiewna.

W pomieszczeniach gdzie wydzielana jest wilgoc€ i ciepto z urzadzen
technologicznych, parametry te nalezy przyjmowac dla okresu zimowego - max.
temperature 25 stopni, max. wilgotno$¢ 65%, max. predkos¢ powietrza w osi
strumienia 0,3 - 0,5 m/s.

Dla okresu letniego max. temperatura nie powinna przekroczy¢ aktualnie panujacej
temperatury zewnetrznej o wiecej niz 3 - 5 stopni, a wilgotnos¢ wzgledna w skrajnych
przypadkach nie powinna przekraczac¢ 70%.

Przy okreslaniu zyskéw ciepta nalezy przyjmowac wspédtczynnik jednoczesnosci pracy
urzadzen réwny 0,6 - 0,8.

Zyski ciepta od wyposazenia umieszczonego pod okapami nalezy przyjmowac w ilosci
20% wydzielanego ciepta.

Wentylacja mechaniczna nawiewno - wywiewna w pomieszczeniach:
- zmywalnia naczyn stotowych: 5 - 10 wymian/ h
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- szatnia, pomieszczenie socjalne: min. 4 wymiany / h

Przy projektowaniu instalacji wentylacji mechanicznej nalezy kierowac sie
nastepujacymi zasadami:

- kierunek powietrza powinien odbywac sie od strony w ktdrej nie wystepuija
zanieczyszczenia tj. od strony ,czystej” do strony ,brudnej”,

- usytuowanie nawiewu i wywiewu nie powinno powodowac tworzenia sie tzw.
~martwych stref”,

- zanieczyszczone bakteriologicznie powietrze sali konsumentéw ze
wzgleddw sanitarnych nie powinno przeptywac do kuchni,

- w pomieszczeniach produkcyjnych nie nalezy stosowac recyrkulacji,

- pomieszczenia o réznym poziomie wymagan sanitarnych nie mogg by¢
tgczone we wspdiny ukfad (kuchnia, WC, sala konsumpcyjna),

- w kuchni nie wolno stosowac nadci$nienia, zaleca sie wyréwnanie cisnien
(bilans powietrza w catym zaktadzie powinien by¢ zrownowazony),

- wentylacja powinna dziata¢ w sposéb ciggty,

- wszystkie kanaty wentylacji powinny by¢ obudowane w sposéb
uniemozliwiajgcy gromadzenie sie brudu,

- okapy powinny by¢ zaopatrzone w tatwo-wymienne filtry ttuszczowe
i zabezpieczone przed spadaniem skroplin.

e Instalacje elektryczne

NateZenie o$wietlenia dla pomieszczen produkcyjnych nalezy przyja¢ zgodnie
Z norma.
Instalacje projektowac jak dla pomieszczen wilgotnych (70%).

Przy stotach roboczych przewidzie¢ gniazda na sprzet elektryczny, takich jak robot
kuchenny, krajalnica itp. Przyja¢ wspdtczynnik jednoczesnosci pracy urzadzen 0,7.

e Akustyka

Na zapleczu kuchennym, oprocz hatasu technologicznego, dodatkowym zrédtem
hatasu sg instalacje sanitarne (wentylacja mechaniczna), ktérych poziom dzwieku
nalezy wyttumic do okreSlonego norma.

Zadne dzwieki od instalacji nie moga by¢ przenoszone na elementy konstrukcyjne
budynku, ani nie mogg stanowi¢ zewnetrznych zrodet hatasu.

W przypadku przedtuzenia godzin pracy restauracji przekraczajgcej godzine 229, lub
wprowadzenia gtosnej muzyki, lokal nalezy dodatkowo zaizolowac akustycznie, w celu
wyeliminowania ewentualnych ucigzliwosci dla sasiednich lokali.
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e Instalacje sanitarne

Zaopatrzenie w zimng wode
Wymagane cisnienie do wiasciwej pracy urzadzen kuchennych 1,5 - 2,5 bar.
Przewody wodociggowe prowadzi¢ w $cianach w izolacji termicznej i p. wilgociowej.

Doprowadzenie wody do urzadzen technologicznych oznaczono literg ,.z” i pokazano na
rysunku z ustawieniem urzadzen.

Przecietne zuzycie wody, dla restauracji i jadtodajni, w przeliczeniu na 1 miejsce
konsumpcyjne wnosi 100,0 dm3/ dobe (Rozporzadzenie Ministra Infrastruktury z dnia
14 stycznia 2002r. w sprawie okreslenia przecietnych norm zuzycia wody).

Zapotrzebowanie wody na cele technologiczne — przyjeto 50% przecietnego zuzycia.
Zaopatrzenie w cieptg wode

Doprowadzenie wody cieptej do urzadzen technologicznych oznaczono na rysunku
literg ,,c” i pokazano na rysunku ustawienia urzadzen.

Odprowadzenie sciekow
Odprowadzenie Sciekéw do kanalizacji sanitarnej.
Miejsca odprowadzenia Sciekdw oznaczono na rysunku literg ,k”.

Scieki stanowig 95% zuzycia wody technologicznej i 100% wody porzadkowej i
socjalnej.

Przewidzie¢ separator.
Ogrzewanie

Temperatury pomieszczen - wg Rozporzadzenia Ministra Infrastruktury w sprawie
warunkdéw technicznych, jakim powinny odpowiadac budynki i ich usytuowanie.

Grzejniki w pomieszczeniach produkcyjnych przewidzie¢ gtadkie- higieniczne.

3.2. Prace administracyjne

Przewiduje sie wykonywanie prac administracyjnych poza obrebem lokalu.

3.3. Uwagi koncowe
1. Wiekszos¢ zastosowanych w projekcie materiatéw i urzadzen mozna, przy akceptaciji

pisemnej Projektanta, zastgpi¢ innymi o analogicznych parametrach technicznych
2.Projekt zawiera wytyczne do projektdw branzowych - rozpatrywac facznie z
projektami branzowymi, prowadzac koordynacje miedzybranzowg podczas trwania
catego procesu inwestycyjnego.
3.Wszystkie wymiary potwierdzi¢ przed przystgpieniem do odpowiednich prac.
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4.W przypadku stwierdzenia podczas realizacji robot budowlanych Kkolizji lub
niezgodnosci z projektem - nalezy niezwtocznie powiadomi¢ projektanta w celu
potwierdzenia przyjetego rozwigzania.

5.Wszelkie wbudowane materiaty budowlane muszg posiada¢ wymagane atesty
i certyfikaty.

6.Zagadnienia nie objete niniejszym opracowaniem wyjasnione zostang w ramach
nadzoru autorskiego. Niniejsze opracowanie projektowe chronione jest Prawem
Autorskim w/g Ustawy z dnia 04.02.1994 r. Dz. Ust. Nr 24/1994.

- koniec opisu technologicznego -
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4. Zestawienie wyposazenia

WYPOSAZENIE TECHNOLOGICZNE — WYTYCZNE OGOLNE

Specyfikacja wyposazenia zamieszczona w dalszej czeSci opracowania. Przyjeto
urzgdzenia i wyposazenie produkcji krajowej i z importu. Wszystkie meble powinny byc¢
wykonane z materiatbw zmywalnych dopuszczonych do styku z zywnoscig. Wszystkie
elementy wyposazenia i urzgdzenia powinny posiadac atesty i certyfikaty dopuszczajgce
do stosowania. Wszystkie wymienione ponizej elementy wyposazenia przyjeto jako
komplety z atestami, certyfikatami i swiadectwami dopuszczenia, instrukcjami obstugi,
zaleceniami dotyczgcymi konserwacji i eksploatacji, a w przypadku urzgdzen z
dokumentami potwierdzajgcymi ich rozruch sprawnos¢ dziatania. Rozpatrywac tgcznie z
opisem technicznym i projektami branzowymi. Urzadzenia przyjeto jako urzgdzenia z
niezbednym osprzetem pozwalajgcym na podtgczenie do projektowanej sieci np.: Zlew
jako komplet z syfonem i baterig dla potrzeb zlewu. Doktadny sposob podtgczenia
urzadzenia skoordynowaé z danymi technicznymi urzgdzenia wytonionego w drodze
przetargu publicznego.

Uwaga lada barowa sktada sie z szeregu elementéw zaktada sie wykonanie jej w oparciu
o produkty jednego producenta w od strony klienta wykonczenie drewnopodobne w
kolorystyce analogicznej dla pozostatej czesci baru.

Wymiary

(mm) loge |Z2silal .,
schemat Ozn. Urzadzenie nie .
szer. x gh. x szt. KWw | agi
wys.
POMIESZCZENIE 205 - POM. PORZADKOWE
P1 Potki na s’ro.dkl 90 x 40 1 . Monto’wgne od
czystosci wysokosci 120 cm

WSZYSTKIE POMIESZCZENIA - URZADZENIA | ARMATURA SANITARNA

{ 5
I Ee U1 Miska ustepowa 400x670x720 1 - -
=

Umywalka gorna krawedz
’SIE:P uz2 ceramiczna z umywalki na wys 2 - -
syfonem i baterig 850mm
L
U3 | lustro nad umywalkg 400x600 1 - -
U4 poje_mnik na reczniki ) 3 ) i
jednorazowe

U5 | dozownik do mydta - 3 -
U6 smietnik ) 3 ) Materiat wykonania

— stal nierdzewna

U7 wieszak na papier ) 1 _ R
toaletowy
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Gorna krawedz

. zlewu na
Zlew porzadkowy 490x390 gorna wysokosci 50 cm,

[ ]
us podwieszany z krawedz na 1 -
—— baterig i syfonem | wysokos$ci 50 cm wlew na
normalnym
3 @ poziomie.

szafka wykonana z
materiatow

! e Zlew ze stali
5 I nierdzewne;j,
§ Zlew jednokomorowy

z ociekaczem z

R — u9 - 800x600x850 1 - odpornych na
= baterig i syfonem na dziatanie srodkow
8 = szafce e
czystosci,
zamykana z
drzwiczkami
Umywalka . ,
X gorna krawedz
u10 ceramiczna z umywalki na wys 1 - -

syfonem i baterig-
narozna 850mm

POMIESZCZENIE 202 — POM. SZATNIOWE Z MIEJSCEM HIGIENICZNEGO SPOZYCIA POSILKOW

szafka metalowa

L] o systemowa z
; zafka n ziez i
Szafka na odzie zachowaniem

S1 dwudzielna z 600x400x1800 1 - -
podziatu na komory

zamkiem na odziez brudng i
czysta

1%

-
B3

2400 Ze wskaznikiem
oziomu wody i
S2 Czajnik elektryczny - 1 2\4\6_ gutomatycznyym

240V wytacznikiem

Krzesto z
oparciem,
siedzisko i oparcie
zmywalne,
konstrukcja
stalowa
Powierzchnia
zmywalna,
Powierzchnia
zmywalna,
wykonanie
indywidualne

S3 Krzesto - 1 -

S4 Blat na szafkach 900x600x850 1 -

S5 stot 1350x500x850 1 -

OMIESZCZENIE 201 — SALA KONSUMPCYJNA

B

W1 Kasa fiskalna - 1 + -

3 g\+ Pdétka dolna ciepta
z drzwiczkami,

) nadstawka z

] w2 Lada ciepta z 1200x800x1530 1 220V | potkami ze stali
nadstawkg 2kwW . .
nierdzewnej,

pojemniki GN
| 3x1/1
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Ladaws a Sikarnt o 3l
d W3 Lada zimna z 1200x800x1530 200v/ | PREE 82
nadstawka LadaW3b 0,4kwW pojemniki GJI\’I
+—2— +—2—
@ 800x800x1530 31/ | 2X1/1.
|'
T Powierzchnia
L[| B S Element, do zmywalna,
""""" w4 e 850x500x1600 - pojemniki fatwe do
......... sztuécow i tac h
utrzymania w
czystosci
+
“’ ?\\ dstawk
i Lada zimna na ;ﬁa;?x 2t2li
W5 | napoje na szafce z 750x800x1530 - pot d )
nadstawka nierdzewnej,
—t— 2 szafka zamykana
-
moc
(W): Ptynna regulacja
Piec konwekcyjny 2670 temperatury w
We nablatowy 595x595x570 napiec | zakresie od 50°C
ie (V): do 300°C.
230
. 700x700
Lada ze stali . . .
. . (krawedzie Powierzchnia
W7 | nierdzewnej element ot - |
narozny prostopadte) x zmywalna,
850
Umozliwi¢
. instalacje kasy
w8 Lada ze stali 1000x700x850 - fiskalnej,
nierdzewnej . .
Powierzchnia
zmywalna,
Pod blatem
przewidzie¢
miejsce na
chtodziarke. Blat
Blat roboczy ze stali wykonanie
nierdzewnej ze indywidualne.
W9 Zlewem 1900x600x850 - Wykonac¢ zagiecie
jednokomorowym z z tytu i prawym
potka boku, umozliwic¢
instalacje ekspresu
do kawy,
Powierzchnia
zmywalna,
W10 Blat r_oboczy zelstall 500x600x850 ) Powierzchnia
nierdzewnej zmywalna,
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J

w11

Chtodziarka

600x600x850

230v/1
60W

Zabudowa¢ pod
blatem, zakres
temperatur 0°C do
+15°C,
Przeszklone drzwi
wykonane z
izolowanego szkfa
zamykane na klucz

w12

Ekspres do kawy
dwu - grupowy ze
zmigkczaczem wody

740x520x420

230V/
2,6kw

Wszystkie
powierzchnie
robocze wykonane
ze stali
nierdzewnej

164

61

w13

Chtodziarka na
napoje

600x600x1640

zakres temperatur
0°C do +15°C,
Przeszklone drzwi
wykonane z
izolowanego szkfa
zamykane na klucz

w14

Krzesto

18

Powierzchnia
zmywalna,
poddajgca sie
dezynfekcji
TYP1 wg projektu
aranzacji wnetrz

w15

Stot

600x700x850

Powierzchnia
zmywalna,
poddajaca sie
dezynfekcji
TYP1 wg projektu
aranzacji wnetrz

W16

Stot

600x600x850

Powierzchnia
zmywalna,
poddajaca sie
dezynfekcji
TYP2 wg projektu
aranzacji wnetrz

w17

Sofa

Wymiary
zmienne

Powierzchnia
zmywalna,
poddajgca sie
dezynfekgiji

w18

Stotek barowy

Regulacja
wysoKkosci

Powierzchnia
zmywalna,
poddajaca sie
dezynfekcji

w19

Stot barowy

4900x500x1200

Powierzchnia
zmywalna,
poddajgca sie
dezynfekgji

w20

Relingi stalowe
umozliwiajgce
przesuwanie tacy

Wykonanie
indywidualne

Stal nierdzewna

w21

Okap z miejscowym
os$wietleniem
wykonany w sposéb
zapobiegajgcy
opadaniu skroplin

600x600

Z wyciggiem
miejscowym,
filtrami ttuszczu, i
oswietleniem
miejscowym
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gastronomiczny
stal nierdzewna
Drzwi do wysokosci
w22 110,0 cm 900x11011 1 - -
Szafa przelotowa ze invggvl\(/? dnuéar;lnee
Z1 stali nierdzewnej, 600x600x1800 1 - L
narozna DrZV.V'CZk'
rozwierane
POMIESZCZENIE 204 — ZMYWALNIA
— —— Zmywarka z
funkcjg
9 wyparzania,
Zmywarka spetniajaca
gastronomiczna do wymagania
50 naczyn z koszem systemu HACCP,
uniwersalnym i 400v/ dostosowana do
Z2 600x605x850 1 3N/50
j koszem na talerze, Hz koszy
= na podstawie, z stal 500mmx500mm, z
nierdzewnej z dozownikiem ptynu
zmiekczaczem wody nabtyszczajgcego,
wyswietlaczem
temperatury mycia
i ptukania
Wymiar potwierdzic¢
Stot roboczy ze stali w naturze po
nierdzewnej ze wykonaniu Scian,
Z3 zlewem 90x600x850 1 - Zlew wyposazony
jednokomorowym, w baterie i syfon
p6tka dolng Wykona¢ zagiecie
z tytu
Wykona¢ w sposob
Z4 Otwor na odpady - 1 - umo_zI|W|.aJacy
montaz pojemnika
na odpadki -
Okno aluminiowe
zamykane roletg
lub przesuwnym
elementem.
Podnoszenie od
Z5 Okienko 450)(1.090 .(po 1 - strony
rozwinieciu) pomieszczenia
zmywalni
Powierzchnia
zmywalna,
poddajaca sie
dezynfekgiji.
Z6 Blat odstawczy 450x300 1 - Stal nierdzewna
Stal nierdzewna
77 Blat roboczy 500x600x850 1 - zagiecie z tylu |
prawego boku na
szafce z pétkami
Autor arch. Rafat Janowicz
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Uwaga:

1.

2.

3
4.

W pomieszczeniach produkcyjnych, w miejscach wykonania wyoblen stykdow Scian
z posadzka, tylne nogi stotow i urzadzen muszg by¢ cofniete okoto 10cm.
Wszystkie umywalki wyposazy¢ w dozowniki mydta i pojemniki na reczniki
jednorazowe.

. Wszystkie wymiary sprawdzi¢ w naturze po wykonaniu i wykonczeniu $cian.

Na rysunku technologii, w oznaczeniu urzadzen posiadajgcych zapotrzebowanie na
energie elektryczng, pominieto oSwietlenie regatéw i baru, oraz drobny sprzet
kuchenny.

. W przypadku wprowadzenia urzadzen gazowych: tgczna moc urzadzen gazowych

maks. 175 W na m3 kubatury pomieszczenia.

Wszystkie meble i urzadzenia powinny zosta¢ wykonane z materiatdw zmywalnych
i tatwo poddajacych sie dezynfekgji.

Hierarchia dokumentow

7.1  Umowa z wykonawcg, wraz z dokumentami przetargowymi

7.2 OPZ i Projekt technologiczny

7.3 Przedmiary robot jako element budzetowy pomocniczy

Przewiduje sie dostawe urzadzen przez najemce. W przypadku prowadzenia
dostawy urzadzen wg oddzielnego postepowania po ustaleniu danych techniczno-
ruchowych zamodwionych urzadzen wykonawca robdt budowlanych powinien
wykona¢ koordynacje miedzybranzowg w modernizowanym obszarze. Zestawienie
urzadzen uszczegdtowi¢ o wymagania projektu architektury wnetrz i uzytkownika

W przypadku stwierdzenia podczas realizacji robdt budowlanych kolizji lub
niezgodnosci z projektem - nalezy niezwtocznie powiadomic¢ projektanta w celu
potwierdzenia przyjetego rozwigzania.

Wszelkie wbudowane materiaty budowlane muszg posiada¢ wymagane atesty i
certyfikaty.
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7. Dokumentacja fotograficzna stanu istniejacego

Fot. 1 Widok na dach
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Fot. 2 Widok od strony wejscia

Fot. 3 Istniejgce wejscie do baru
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Fot. 4,5,6,7,8,9 Stan istniejgcy
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